
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 



 

at Em Sherif,  
the art of hospitality  
comes to life through 
Lebanese tradition. 
Located in the heart of  
the city, this elegant venue 
reimagines traditional 
flavors with  
contemporary touches.  
In every detail, there is 
care; in every flavor,  
a story lies hidden 

 



 

 
 

 

 
BAKERY |  الفرن 

 
 

  MAN'OUSHEH ZAATAR  مسطح  خبز على اللبناني الزعتر خلطة  
 320 TL    Homemade thyme mix on flat bread (g)(s) 
 

MAN'OUSHEH JEBNEH  مسطح  خبز على جبنة خلطة  
 750 TL    Homemade cheese mix on flat bread (g)(d)(s) 
 

LAHMEH BI AJEEN    مسطح خبز على  متبل مفروم  لحم  (80gr) 
 800 TL    Spicy minced meat pie, pine nuts (g)(d)(n) 
 

BOKJAT JEBNEH   بالجبنة  بقجة  
 800 TL    Homemade cheese mix pie, olive, mint, pasrsley leafy greens (g)(d) 
 

 

 
SALADS |  السلطات 

 
 
 
TABBOULEH   الممتاز  البكر الزیتون وزیت الحامض  مع وبندورة  مفروم بقدونس  

 800 TL    Chopped parsley, tomato, lemon and extra virgin olive oil dressing 
 

FATTOUSH DEBS REMMANE   مقرمش عربي وخبز  الرمان دبس مع فتوش سلطة  
 800 TL    Lebanese chopped salad, pomegranate molasses, crispy Arabic bread (g)(su) 
 

FATTOUSH HAMOD W ZEIT   مقرمش عربي وخبز خل، سماق، مع الفتوش سلطة  
 750 TL    Lebanese chopped salad, sumac, lemon vinegar dressing (su) 

 
SHMANDAR   ،البرتقال  وصلصة بالكمون، طحینة مكرمل، جوز  بقلة، شمندر  

 710 TL    Beetroot, purslane, caramelized walnut, cumin tahini, zaatar and orange dressing (d)(s)(n)(m)(su) 
 

KALE FREEKEH   التمر خل مع مكرمل، جوز بلغاریة، جبنة فریكة، تمر، كالي، كرنب  
 1290 TL    Kale, date, freekeh, bulgarian cheese, almond, date vinegar dressing (g)(d)(n)(m) 
 

SALATA ARABIYEH    خل سماق، بصل، خضراء، أوراق  
 910 TL    Leafy greens, onion, sumac, vinegar dressing (su) 
 

ADAS    الرمان ودبس الكزبرة مع لبناني عدس  
 600 TL    Lebanese lentil, coriander, pomegranate molasses (su) 

 
   

RAHEB    وثوم  حامض مع  نعناع، حارة،  صلصة رمان، مشوي، باذنجان  
 690 TL    Flame grilled eggplant, pomegranate, chilli, mint, lemon garlic dressing (su) 
 
 
 
 
 

RAW MEAT |  لحم  نيء 
 
 

KIBBEH NAYYEH   والریحان البرغل مع لبنانیة نیةّ كبة  (90gr) 
 1490 TL    Creamy Lebanese beef tartar, bulgur, basil (g) 
 

HABRA NAYYEH    اللبنانیة التوابل  مع مفروم  ناعم عجل لحم   (125gr) 
 1600 TL    Creamy Lebanese beef tartar, bulgur, basil 

 
 
 
 

الضرائب  لجمیع وشاملة  التركیة باللیرة  الأسعار  .۱۷/۰۲/۲۰۲٦ بتاریخ الأسعار  تحدیث تم  . 
Prices were updated on 17.02.2026. Prices are in Turkish Lira TL and inclusive of all taxes. 

 
خاصة غذائیة متطلبات لدیك أو الطعام  تجاه حساسیة أي من تعاني كنت إذا للمساعدة النادل إبلاغ یرجى . 

If you have any food allergies or special dietary requirements,please inform your waiter for assistance. 

(g)  الغلوتین-القمح منتجات -gluten, (s) سمسم-sesame, (d)  الألبان منتجات -dairy, (n)  مكسرات-nuts, (pn) سوداني فول -peanuts, (e)  بیض-egg, 
 (soy) صویا-soy, (c) كرفس-celery, (sf)  محاریات-shellfish, (su) كبریت-sulphur, (m) خردل-mustard 



 
COLD MEZZE | مازة  باردة 

 
 
HUMMUS    الزیتون وزیت  حامض مع بالطحینة حمص  

 520 TL    Chickpea dip with tahini, lemon, and extra virgin olive oil (s) 
 

HUMMUS SNOUBAR   محمص  وصنوبر الزیتون وزیت  حامض مع بالطحینة حمص  
 750 TL    Chickpea dip, tahini, lemon, toasted pine nuts, extra virgin olive oil (s)(n) 
 

MUTABBAL   الممتاز البكر الزیتون وزیت  الطازج  والرمان والحامض الطحینة مع متبل مشوي باذنجان  
520 TL    Flame grilled eggplant, tahini, lemon, fresh pomegranate, extra virgin olive oil (d)(s) 

 
MUHAMMARA   المبشور  بالجوز مزینّة محمرة  

 610 TL    Roasted sweet pepper and walnut dip, shaved walnut (g)(n)(s)(su) 
 
BERGHOL BANADOURA   الأخضر  والبصل  الحار، الفلفل  البقدونس، الطماطم،  بصلصة  مطبوخ  برغل  

 540 TL    Bulgur cooked in tomato sauce, parsley, chili, spring onion (g) 
 

SAHEN KHODRA   طازجة  موسمیة خضار  طبق  
 430 TL    Seasonal crudités  
 

SAHEN KABIS   المخللات  من تشكیلة  
 430 TL    Selection of pickles (su) 
 

MOUSAKKA   ،الممتاز البكر الزیتون وزیت ریحان بصل، بندورة، باذنجان  
 640 TL    Eggplant, tomato, onion, basil, extra virgin olive oil 

 
  WARAK ENAB   عنب  ورق  
 660 TL    Vegetarian stuffed vine leaves 
 

BEMIEH BIL ZEIT   والبندورة  الكزبرة مع الزیتون بزیت بامیة  
 550 TL    Okra, coriander, tomato, extra virgin olive oil 
 

LABNET MEHZEH   الممتاز البكر  الزیتون وزیت  الجوز  مع الماعز حلیب لبنة  
 880 TL    Homemade goat labneh mix, wallnut, extra virgin olive oil (d)(n) 

 
LABNET BAKAR    أسود  زیتون مع الممتاز البكر الزیتون زیت مع البقر حلیب لبنة  

 650 TL    Homemade cow labneh mix, extra virgin olive oil, balck olives (d) 
 

FATTEH BATENJEN   محمّص  وصنوبر  بلدي سمن طحینة، لبن، مقرمش، عربي خبز مع باذنجان فتة  
 830 TL    Marinated eggplant, yoghurt, crispy Arabic bread, toasted pine nuts (d)(g)(n) 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

الضرائب  لجمیع وشاملة  التركیة باللیرة  الأسعار  .۱۷/۰۲/۲۰۲٦ بتاریخ الأسعار  تحدیث تم  . 
Prices were updated on 17.02.2026. Prices are in Turkish Lira TL and inclusive of all taxes. 

 
خاصة غذائیة متطلبات لدیك أو الطعام  تجاه حساسیة أي من تعاني كنت إذا للمساعدة النادل إبلاغ یرجى . 

If you have any food allergies or special dietary requirements,please inform your waiter for assistance. 

(g)  الغلوتین-القمح منتجات -gluten, (s) سمسم-sesame, (d)  الألبان منتجات -dairy, (n)  مكسرات-nuts, (pn) سوداني فول -peanuts, (e)  بیض-egg, 
 (soy) صویا-soy, (c) كرفس-celery, (sf)  محاریات-shellfish, (su) كبریت-sulphur, (m) خردل-mustard 



 
HOT MEZZE |  مازة  ساخنة 

 
 

SHORBIT ADAS   عدس  شوربة  
 440 TL    Yellow lentil soup (c) 
 

HUMMUS LAHMEH   الممتاز البكر  الزیتون وزیت مفروم بقري  لحم مع والحامض بالطحینة حمص  (100gr) 
 1500 TL    Chickpea dip, tahini, lemon, minced beef, extra virgin olive oil (s)(n) 

 
  HUMMUS RAS ASFOUR  الممتاز البكر  الزیتون وزیت بقري لحم  ومكعبات وحامض طحینة مع حمص  (100gr) 
 1750 TL    Chickpea dip, tahini, lemon, beef cubes, extra virgin olive oil (s)(n) 
 

KIBBEH LAHMEH   باللحم محشوة كبة  ( 081 gr) 
 1250 TL    Beef stuffed kibbeh (g)(n) 
 

SAMBOUSIK   باللحم  محشوة سمبوسك  (80gr) 
 830  TL    Meat filled pastries (g)(d)(n) 
 

FATAYER    البري  والزعتر  بالبقلة محشوة  فطائر  
 790 TL    Purslane and wild zaatar filled pastries (g)(d)(n) 
 

FALAFEL    الطحینة  مع تقُدّم  الطازجة، والأعشاب الحمص فلافل  
 710 TL    Chickpea and herbs fritters, tahini sauce (s) 
 

ASBIT DJEJ   السماق أو  الثوم صلصة مع تقُدّم الكزبرة، مع سوتیھ دجاج كبدة  (150gr) 
 840 TL    Sautéed chicken liver, coriander, garlic sauce (d)(su) 
 

MAKANEK DEBS RAMMANE  الرمان دبس مع مشویة لبنانیة نقانق  (200gr) 
 1350 TL    Grilled Lebanese sausage, pomegranate molasses (g)(d)(n)(su) 
 

RAS ASFOUR DEBS REMMANE والصنوبر الرمان بدبس  صغیرة  مكعبات مقطع بقري لحم  ( 021 gr) 
 1700 TL    Sautéed beef cubes, pomegranate molasses, pine nuts (d)(n)(su) 

 
HUMMUS RAS ASFOUR HARR  حار وزیت  صنوبر أخضر، بصل  أخضر،  فلفل  بقري، لحم  مع حمص  (100gr) 
1750 TL    Chickpea dip, beef cubes, green chilli, spring onion, pine nuts, chilli oil (s)(n)(d) 

 
BATATA HARRA   بطاطا والكزبرة الثوم  مع حارة   

 880 TL    Spicy potatoes, garlic, coriander (d) 
 

BATATA MEKLIYEH   مقلیة بطاطا  
 520 TL    French fries 
 

HALLOUM    بري وزعتر  وسمسم  سوتیھ طماطم  مع متبّل حلوم  
 690 TL    Pan-fried marinated halloumi, sautéed tomatoes, sesame, mint (d)(s) 
  

KRAYDIS HARR   الزنجبیل وصلصة والثوم الحار  الفلفل  مع جمبري  (170gr) 
 1270 TL    Sautéed shrimp, chilli, garlic, and ginger sauce (d)(sf)(n) 
 

KRAYDIS BIL KUZBARA  والحامض والثوم الكزبرة  مع سوتیھ جمبري  (170gr) 
 1490 TL    Sautéed shrimp, coriander, garlic, and lemon sauce (d)(sf) 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

الضرائب  لجمیع وشاملة  التركیة باللیرة  الأسعار  .۱۷/۰۲/۲۰۲٦ بتاریخ الأسعار  تحدیث تم  . 
Prices were updated on 17.02.2026. Prices are in Turkish Lira TL and inclusive of all taxes. 

 
خاصة غذائیة متطلبات لدیك أو الطعام  تجاه حساسیة أي من تعاني كنت إذا للمساعدة النادل إبلاغ یرجى . 

If you have any food allergies or special dietary requirements,please inform your waiter for assistance. 

(g)  الغلوتین-القمح منتجات -gluten, (s) سمسم-sesame, (d)  الألبان منتجات -dairy, (n)  مكسرات-nuts, (pn) سوداني فول -peanuts, (e)  بیض-egg, 
 (soy) صویا-soy, (c) كرفس-celery, (sf)  محاریات-shellfish, (su) كبریت-sulphur, (m) خردل-mustard 



 
 
SANDWICHES |  سندويتشات 

 
 
BURGER EM SHERIF  المقلیة  البطاطا مع یقدم  الملفوف، سلطة  و شیدر  جبن مع بریوش،  خبز في  بقري لحم  برغر  ( 018 gr) 

 1520 TL    Beef patty, brioche bun, cheddar, coleslaw, french fries (g)(e)(d)(su) 
 

ARAYES     مشوي عربي  خبز على  كبیس و جبن و كباب  (100gr) 
 1030 TL    Kebab, cheese and pickled cucumber on grilled Arabic bread (g)(e)(d)(su) 
 
 
 
 

MAINS |  الأطباق  الرئيسية 
 
 

LAHMEH MECHWIYEH  وزعتر  وشیمیشوري  والبصل  الحار والفلفل  البندورة مع متبلة بقري  لحم أسیاخ  (200gr) 
 2830 TL    Marinated beef skewers, tomato, chilli, onion, chimichuri zaatar (g)(d) 
 

KEBAB    الكرز وصلصة  والبصل  الحار والفلفل  البندورة مع والقرفة، بالتوابل مفروم  بقر لحم أسیاخ  (200gr) 
 1900 TL    Minced beef skewers, cinnamon, tomato, chilli, onion, cherry sauce (g)(d) 
 

KEFTA    والكزبرة بالنعناع ولبن  بصل، حار، فلفل  بندورة، بقدونس، مفروم بقري  لحم أسیاخ  (200gr) 
 1900 TL    Minced beef skewers, parsley, tomato, chilli, onion, parsley, mint-coriander yogurt (g)(d) 

 
TAOUK    الثومیة مع متبلة دجاج أسیاخ  (200gr) 

 1800 TL    Marinated free-range chicken skewers, garlic cream (g)(d) 
 

DJEJ MSAHAB   وكبیس الثوم كریمة مع متبل، مشوي مسحب  دجاج  ( 007 gr) 
 1900 TL    Grilled marinated baby chicken, spicy dip, garlic cream (g)(d) 
 

RIYASH    والبصل الحار والفلفل  البندورة مع مشویة، متبلة ضأن لحم  قطع  ( 502 gr) 
 3760 TL    Marinated lamb cutlet, tomato, chilli, onion (g)(d) 
 

MIXED GRILL   والثومیة  والبصل  الحار والفلفل البندورة  مع العجل لحم وأسیاخ والكباب الدجاج من مشكلة  مشاوي  (100gr each) 
 2500 TL    Taouk, kebab and beef skewers, tomato, chilli onion, garlic cream (g)(d)(su) 

 
HUMMUS SHAWARMA  كبیس بندورة،  بصل،  بقدونس، بقري، لحم شاورما مع حمص  ( 022 gr) 

 2370 TL    Hummus, beef shawarma, parsley, onion, tomato, pickled cucumber (g)(s)(su) 
 

SHAWARMA LAHMEH   كبیس بندورة، بصل، بقدونس،  بقري، لحم شاورما  (250gr)  
 2420 TL    Beef shawarma, parsley, onion, tomato, pickled cucumber (g)(s)(su)  
 

SHAWARMA DJEJ   كبیس خیار خس،  دجاج، شاورما  (250gr)  
 1470 TL    Chicken shawarma, lettuce, pickled cucumber (g)(m)  
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

الضرائب  لجمیع وشاملة  التركیة باللیرة  الأسعار  .۱۷/۰۲/۲۰۲٦ بتاریخ الأسعار  تحدیث تم  . 
Prices were updated on 17.02.2026. Prices are in Turkish Lira TL and inclusive of all taxes. 

 
خاصة غذائیة متطلبات لدیك أو الطعام  تجاه حساسیة أي من تعاني كنت إذا للمساعدة النادل إبلاغ یرجى . 

If you have any food allergies or special dietary requirements,please inform your waiter for assistance. 

(g)  الغلوتین-القمح منتجات -gluten, (s) سمسم-sesame, (d)  الألبان منتجات -dairy, (n)  مكسرات-nuts, (pn) سوداني فول -peanuts, (e)  بیض-egg, 
 (soy) صویا-soy, (c) كرفس-celery, (sf)  محاریات-shellfish, (su) كبریت-sulphur, (m) خردل-mustard 
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	LAHMEH MECHWIYEH  أسياخ لحم بقري متبلة مع البندورة والفلفل الحار والبصل وشيميشوري وزعتر (200gr)
	KEBAB    أسياخ لحم بقر مفروم بالتوابل والقرفة، مع البندورة والفلفل الحار والبصل وصلصة الكرز (200gr)
	KEFTA    أسياخ لحم بقري مفروم بقدونس، بندورة، فلفل حار، بصل، ولبن بالنعناع والكزبرة (200gr)
	TAOUK    أسياخ دجاج متبلة مع الثومية (200gr)
	DJEJ MSAHAB   دجاج مسحب مشوي متبل، مع كريمة الثوم وكبيس (700gr)
	RIYASH    قطع لحم ضأن متبلة مشوية، مع البندورة والفلفل الحار والبصل (250gr)
	MIXED GRILL   مشاوي مشكلة من الدجاج والكباب وأسياخ لحم العجل مع البندورة والفلفل الحار والبصل والثومية (100gr each)
	HUMMUS SHAWARMA  حمص مع شاورما لحم بقري، بقدونس، بصل، بندورة، كبيس (220gr)
	SHAWARMA LAHMEH   شاورما لحم بقري، بقدونس، بصل، بندورة، كبيس (250gr)
	SHAWARMA DJEJ   شاورما دجاج، خس، خيار كبيس (250gr)

	(g) منتجات القمح-الغلوتين-gluten, (s) سمسم-sesame, (d) منتجات الألبان-dairy, (n) مكسرات-nuts, (pn) فول سوداني-peanuts, (e) بيض-egg,  (soy) صويا-soy, (c) كرفس-celery, (sf) محاريات-shellfish, (su) كبريت-sulphur, (m) خردل-mustard

